
Klassisches Grillbuffet

vom Grill:

Bierkutschersteak
mit Senf, Bier und Zwiebeln, frisch gestoßenem Pfeffer und Meersalz,

marinierte Schweinenackensteaks

3,00 € pro Person

 marinierte Spareribs
mit Honig, Tomatenmark und geheimer Gewürzrezeptur

3,00 € pro Person

Lammkotelett in Rotwein
eingelegt und mit Rosmarin gespickt, Meersalz und frisch gestoßenem Pfeffer

sowie einem Hauch der Provence

3,50 € pro Person

Rumpsteak
in Rum, Knoblauch, frisch gestoßenem Pfeffer und Meersalz mariniert

3,50 € pro Person

Knoblauch-Chili-Scampi's auf Bambusspieß
mit Knoblauch, Zitrone und frischen Chili's lecker mariniert 

3,00 € pro Person

Thüringer Rostbratwurst
 das Original vom Metzger aus Gera (Thüringen)

2,50 € pro Person

Schafskäse mit Tomate
das Original aus Griechenland mit frischem Thymian und frisch gestoßenem Pfeffer

in Folie gegrillt

3,00 € pro Person

frische Maiskolben
mit kleiner Butterflocke

2,50 € pro Person

Gemüsespieße gegrillt
Paprika, Zucchini, Broccoli und Zwiebeln auf Bambus

3,00 € pro Person

Eintopf
über offenem Feuer sowie vor Ortwas und was da hinein kommt darf man sich wünschen

4,00 € pro Person



und noch lecker dazu:

3 Sorten Monkey-Brot
hausgebackenes Brot mit Rosmarin, schwarzem Zwiebelsamen und Sesam

serviert Aljoli mit frischem Knoblauch und Mandeln

2,00 € pro Person

Bunte Salatmischung
Salat der Saison mit Tomaten, Gurken, Paprika und gerösteten Samen

serviert mit Orangen-Mandeldressing

2,00 € pro Person

Tomaten & Mozzarella
mit kleinen Mozzarellabällchen im Basilikummäntelchen und Romatomaten

im Ruccolabeet

2,50 € pro Person

Gurkensalat
mit frischem Dill, Olivenöl, weißem Balsamico, frisch gestoßenem Pfeffer und Meersalz

2,50 € pro Person

marinierte Champignons
mit Cumin, Gewürzpaprika, Olivenöl, frischer Petersilie, Balsamico, Honig

sowie frisch gestoßenem Pfeffer und Meersalz

2,50 € pro Person

gegrillte Paprika
bunte Paprikafilet in Olivenöl und mit Meersalz, buntem Pfeffer und

frischem Thymian mariniert

2,50 € pro Person

marinierte Möhren
in Weißwein gekocht und in Honig, Zitronensaft, Cumin, Blattpetersilie, Olivenöl

sowie frisch gestoßenem Pfeffer und Meersalz

2,50 € pro Person

gebratene Zucchini
in Olivenöl mit schwarzem Pfeffer, Meersalz und gerösteten Rosmarin mariniert

2,50 € pro Person

Grüner Spargelsalat
mit frischen Erdbeeren, Weißweinessig, Öl,  frisch gestoßenem Pfeffer,

Meersalz

2,50 € pro Person

Kartoffelsalat
mit Speckwürfeln, grüner Gurke, Roten Zwiebel, frisch gestoßenem Pfeffer,

Meersalz und vielem mehr

2,50 € pro Person



hausgemachter Nudelsalat
mit Mayonnaise, roten Zwiebeln und Tomaten

2,00 € pro Person

Clafoutis
mit Kirschen, einem Hauch Zimt, Mehl, Butter und viel Liebe

3,00 € pro Person

Vanille-Frischkäse
hausgemacht und mit, in Himbeergeist marinierten, Himbeeren

im Naschgläschen serviert

3,00 € pro Person

Treffen Sie Ihre Auswahl !

Sie haben Ihre Wunschkreation nicht gefunden
kein Problem, wir realisieren auch gern Ihre ganz persönlichen Essenswünsche.

Es wird in ansprechendem Terracottageschirr angerichtet und geliefert.

Besteck, Geschirr, Tische und Stühle sowie alles weitere,können bei Bedarf gemietet werden.

Gute Biere, gepflegte Weine, leckere Cocktail's können Sie ebenfalls bei uns ordern.

Sie möchten sich rundum verwöhnen lassen? Unser freundliches und kompetentes 
Servicepersonal lässt auch Sie jeden Augenblicke Ihres Festes genießen.

Bei einem Auftragswert von mehr als 500,00 € entfallen Anlieferungs- und Abholungs- kosten. 

Ab einem Auftragswert von mehr als 800,00 € entfallen die Kosten für einen Grillmaster.

Wählen Sie aus und wir erstellen Ihnen gern Ihr persönliches Angebot.


